
D E S S E R T  I N S P I R A T I O N  D U  M O M E N T

RESTO LE FOUR
B A R  &  G R I L L

M E N U  D E  G R O U P E

POUR LES GROUPES DE 12 PERSONNES ET PLUS
4 SERVICES,  $49 PAR PERSONNE 

P L A T S  P R I N C I P A U X

E N T R É E S

MARMITE FUMANTE DU CHEF
-

SALADE JARDINIÈRE OU SALADE CÉSAR

PIZZA AU FOUR À BOIS (CHOIX AU VERSO) 
MARGHERITA,  CAPRICCIOSA, CALABRESE,  CARNIVORA, STAGIONALE

TORTELLINI  ALLA GIGI 
PÂTES FRAÎCHES FARCIES AU FROMAGE, SAUCE ROSÉE,  CHAMPIGNONS, 

PROSCIUTTO DI PARMA, ÉCHALOTES,  AIL ET VIN BLANC

PENNE AL’  PESTO E POLLO 
POULET GRILLÉ,  ÉPINARDS ET TOMATES SÉCHÉES 

DANS UNE SAUCE CRÉMEUSE AU PESTO DE BASILIC ET VIN BLANC

SUPRÊME DE VOLAILLE FORESTIÈRE 
POULET DE GRAIN DU QUÉBEC, CHAMPIGNONS FORESTIERS BIO,  VIN MARSALA,  CRÈME,

GLACE DE VEAU, SERVI AVEC POMMES DE TERRE ET LÉGUMES DE SAISON

PAVÉ DE SAUMON FLORENTINE +10
SAUMON DE L’ATLANTIQUE EN CROÛTE DE PISTACHES,  SAUCE CRÉMEUSE AU VIN BLANC,

ÉPINARDS ET TOMATES SÉCHÉES,  RIZ DU MOMENT ET LÉGUMES DE SAISON

BAVETTE DE BOEUF ANGUS +12
BOEUF ANGUS 7OZ AAA SERVI MI-SAIGNANT,  SAUCE AU POIVRE VERT DE MADAGASCAR,

SERVI AVEC POMMES DE TERRE DU MOMENT ET LÉGUMES DE SAISON

FILET MIGNON ANGUS +25
BOEUF ANGUS 7OZ AAA SERVI MI-SAIGNANT,  SAUCE PORTO ROSSO, 
SERVI AVEC POMMES DE TERRE DU MOMENT ET LÉGUMES DE SAISON



ENTRÉES
*EN SUPPLÉMENT, À L’ACHAT D’UN MENU DE GROUPE 4 SERVICES*

*PAIN À L’AIL GRATINÉ AU FOUR À BOIS + 12
*ESCARGOTS À L’AIL GRATINÉ +13

*BRUSCHETTA ET FROMAGE DE CHÈVRE +15
*CALMARS FRITS +19

RESTO LE FOUR
B A R  &  G R I L L

P I Z Z A S  A U  F O U R  À  B O I S

MARGHERITA
SAUCE TOMATE, PESTO, MOZZARELLA, FIOR DI LATTE, PARMIGIANO REGGIANO, 

BASILIC FRAIS, HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE 

CAPRICCIOSA
SAUCE TOMATE, JAMBON TOSCAN AU ROMARIN, CHAMPIGNONS, 

OLIVES KALAMATAS,  ARTICHAUTS, BASILIC, MOZZARELLA

CALABRESE
SAUCE TOMATE, SAUCISSE ITALIENNE, CHAMPIGNONS, 

OLIVE KALAMATAS, OIGNONS ROUGES, POIVRONS RÔTIS, MOZZARELLA

CARNIVORA
SAUCE TOMATE, SALAMI DI GENOA, SAUCISSE ITALIENNE, PANCETTA ARROTOLATA,

MOZZARELLA, FIOR DI LATTE

STAGIONALE
PESTO AU BASILIC, LÉGUMES DU JARDIN, MOZZARELLA, FROMAGE DE CHÈVRE, 

ROQUETTE, HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE



RESTO LE FOUR
B A R  &  G R I L L

M E N U  D E  G R O U P E

POUR LES GROUPES DE 12 PERSONNES ET PLUS
2 SERVICES,  $39 PAR PERSONNE 

P L A T S  P R I N C I P A U X

E N T R É E S

MARMITE FUMANTE DU CHEF OU
SALADE JARDINIÈRE OU SALADE CÉSAR

PIZZA AU FOUR À BOIS (CHOIX AU VERSO) 
MARGHERITA,  CAPRICCIOSA, CALABRESE,  CARNIVORA, STAGIONALE

TORTELLINI  ALLA GIGI 
PÂTES FRAÎCHES FARCIES AU FROMAGE, SAUCE ROSÉE,  CHAMPIGNONS, 

PROSCIUTTO DI PARMA, ÉCHALOTES,  AIL ET VIN BLANC

PENNE AL’  PESTO E POLLO 
POULET GRILLÉ,  ÉPINARDS ET TOMATES SÉCHÉES 

DANS UNE SAUCE CRÉMEUSE AU PESTO DE BASILIC ET VIN BLANC

SUPRÊME DE VOLAILLE FORESTIÈRE 
POULET DE GRAIN DU QUÉBEC, CHAMPIGNONS FORESTIERS BIO,  VIN MARSALA,  CRÈME,

GLACE DE VEAU, SERVI AVEC POMMES DE TERRE ET LÉGUMES DE SAISON

PAVÉ DE SAUMON FLORENTINE +10
SAUMON DE L’ATLANTIQUE EN CROÛTE DE PISTACHES,  SAUCE CRÉMEUSE AU VIN BLANC,

ÉPINARDS ET TOMATES SÉCHÉES,  RIZ DU MOMENT ET LÉGUMES DE SAISON

BAVETTE DE BOEUF ANGUS +12
BOEUF ANGUS 7OZ AAA SERVI MI-SAIGNANT,  SAUCE AU POIVRE VERT DE MADAGASCAR,

SERVI AVEC POMMES DE TERRE DU MOMENT ET LÉGUMES DE SAISON

FILET MIGNON ANGUS +25
BOEUF ANGUS 7OZ AAA SERVI MI-SAIGNANT,  SAUCE PORTO ROSSO, 
SERVI AVEC POMMES DE TERRE DU MOMENT ET LÉGUMES DE SAISON



ENTRÉES
*EN SUPPLÉMENT, À L’ACHAT D’UN MENU DE GROUPE 2 SERVICES*

*PAIN À L’AIL GRATINÉ AU FOUR À BOIS + 12
*ESCARGOTS À L’AIL GRATINÉ +13

*BRUSCHETTA ET FROMAGE DE CHÈVRE +15
*CALMARS FRITS +19

RESTO LE FOUR
B A R  &  G R I L L

P I Z Z A S  A U  F O U R  À  B O I S

MARGHERITA
SAUCE TOMATE, PESTO, MOZZARELLA, FIOR DI LATTE, PARMIGIANO REGGIANO, 

BASILIC FRAIS, HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE 

CAPRICCIOSA
SAUCE TOMATE, JAMBON TOSCAN AU ROMARIN, CHAMPIGNONS, 

OLIVES KALAMATAS,  ARTICHAUTS, BASILIC, MOZZARELLA

CALABRESE
SAUCE TOMATE, SAUCISSE ITALIENNE, CHAMPIGNONS, 

OLIVE KALAMATAS, OIGNONS ROUGES, POIVRONS RÔTIS, MOZZARELLA

CARNIVORA
SAUCE TOMATE, SALAMI DI GENOA, SAUCISSE ITALIENNE, PANCETTA ARROTOLATA,

MOZZARELLA, FIOR DI LATTE

STAGIONALE
PESTO AU BASILIC, LÉGUMES DU JARDIN, MOZZARELLA, FROMAGE DE CHÈVRE, 

ROQUETTE, HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE
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